La majorité de nos repas est préparée maison, en privilégiant au maximum des produits frais.

MENUS DE LA SEMAINE 24 Du 8 Au 12 Juin

ENTREE LAITAGE DESSERT

LUNDI ' MELON/PASTEQUE

GRATIN DE MACARONIS AUX

MARDI CEUFS BIO MIMOSA LEGUMES

YAOURT BIO Ferme du CEOR SALADE DE FRUITS FRAIS BIO

MERCREDI ORAL DU DNB

HAUT DE CUISSE DE
JEUDI SALADE DE POMME DE TERRE POULET*HVE FROMAGE AOP FINANCIER maison
RATATOUILLE

SAUTE DE PORC*Paysans BIO
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